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Operacja wspéifinansowana przez Unie Europejskg ze srodkow finansowych Europejskiego Funduszu
Rybackiego, zapewniajgcg inwestycje w zrGwnowazone rybotéwstwo.

W dniach od 25 do 28 lipca br. w Szczecinie odbywat si¢ Jarmark Jakubowy.

Byt to juz V Jarmark Jakubowy - wydarzenie o charakterze religijnym, kupieckim i kulturalnym
zorganizowany przez Parafie Rzymskokatolickg pw. Sw. Jakuba Apostota w Szczecinie, na ktéry
zjechato ponad 200 wystawcéw z catej Polski, a takze z zagranicy. Tym razem wydarzenie to
wzbogacone zostato réwniez o dziatania promujgce Pomorskg Droge Swietego Jakuba. Misjg Jarmarku
Jakubowego jest zaprezentowanie wszystkim odwiedzajgcym jak bogaty jest nasz region w tradycje
i kulture oraz zaszczepienie w miodych ludziach zamitowanie do folkloru, rekodzieta, tradycji. Statymi
elementami jarmarku sg liczne wystepy zespotéw ludowych, folklorystycznych, Swieto Chleba, Swigto
Miodu, Piknik zboZzowy. Przybyli tu zarébwno producenci chleba, miodéw, wedlin, sera oraz z wielu
innych branz (rekodzieto, ceramika, garncarstwo).

Podobnie jak w ubiegtym roku zachodniopomorskie grupy rybackie rowniez tym razem uczestniczyty
w Jarmarku w ramach projektu wspoétpracy, promujgc spozycie ryb oraz walory turystyczne
i przyrodnicze swoich obszaréw.

Oficjalne uroczyste otwarcie Jarmarku Jakubowego odbyto sie 26 czerwca 2013 r. przez Prezydenta
Miasta Szczecina pana Piotra Krzystka oraz m.in. przez pana Jarostawa Rzepe Cztonka Zarzgdu
Wojewoddztwa Zachodniopomorskiego. Dnia 27 lipca b.r. odbyta sie kolejna edycja konkursu Nasze
Kulinarne Dziedzictwo -Smaki Regionow. Gtéwnym celem konkursu jest identyfikacja regionalnych
produktow i potraw, a takze zachecenie mieszkancéw do poszukiwania alternatywnych zrédet dochodu.
Nominacje do nagrody Perta 2013 otrzymaty:

1. Jeziorowy ogérek kiszony, MGOK w Kaliszu Pomorskim;

2. Nalewka na owocach z czarnego bzu, Bozena i Ryszar Jaszczowscy;

3. Karp po dzwonowsku, F.B.H.U. Modehpolmo ze Szczecina;

4. Grzyby marynowane z szyszkg, Krystyna i Andrzej Hapka;

5. Budyn z grzybdéw oraz sarnina duszona z cebulg i suszong dynig, Folwark Biernow-Park, Krystyna i
Andrzej Hapka;

6. Uznamska zupa rybna i dorsz na torciku z grillowanych warzyw w sosie winno —

maslanym, restauracja DUNE, Andrzej Waleczko, Karolina Szyrocka.

Jedng z atrakcji przygotowang przez lokalne grupy rybackie bylo codzienne gotowanie
w olbrzymim kotle zupy rybnej, diugie kolejki swiadczyly o tym, ze byta smaczna. Oprécz degustacji,
LGR-y organizowaty konkursy wiedzy o rybach dla najmtodszych uczestnikow (kazdy uczestnik
otrzymat maskotke w ksztalcie ryby), a na stoisku informowaly o dziatalnosci Lokalnych Grup
Rybackich oraz o turystycznych i przyrodniczych walorach swoich obszaréow. Podobnie jak w roku
poprzednim byta to bardzo udana impreza.



